SALSICCIA
MED KRAMIGA

PARMESANBONOR

20 MINUTER
4 PORTIONER

500 g farsk salsicciakorv

4 vitloksklyftor

2 msk smor

1 msk kycklingfond

1 krm salt

1 krm nymalen svartpeppar
% dl vatten

saft och zest fran 1 citron
% dl vispgradde

3 burkar cannellinibénor,a 410 g
2 dl finriven parmesan

100 g rucola

Comfort food nir den dr som bést, massor av smak, mini-
malt med anstringning och man kan ita det med sked.
Att dta mat med sked ér vil dinda hojden av ompyssling av
sjilen, man mar bra nir man iter saker med sked, sa ir

det bara.

Sattugnen pd 225°.

. Delavarjekorvi3delarochl&ggienugnsfast form

med bakplatspapper.

. Delavitl6ksklyftornaitva men behdll skalet. Lagg

vitlokeniformen, det behdvs inget fett. Baka korv
och vitlékiugneni15 minuter.

. Undertiden, bryn smoretien kastrull under

omrorning tills det tystnar och slutar skumma.

. Tillsatt fond, salt, peppar, vatten, citronzest och

gradde och I3t det koka upp medan du skoljer
bonornaikallt vatten. Tillsdtt bénorna och 13t dem
bli varma. Mixa bonorna grovt med en stavmixer.
R6ri parmesanost och saften fran citronen.

. Serveramedrucolan, korven och den bakade

vitloken.
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